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供深食品 冷藏冷冻食品流通的贮运环境安全监管规范

1 范围

本文件规定了冷藏冷冻食品在流通过程中的冷链贮运环境下温湿度数据监控的相关要求。

本文件适用于冷藏冷冻食品在冷库、冷藏车、制冷陈列柜、贮藏型冷柜等贮运环境中的环境测量，

以及供深食品冷链运输智慧监管系统平台对于各环节温湿度的监控。

2 规范性引用文件

下列文件的内容通过文中的规范性引用而构成本文件必不可少的条款。其中，注日期的引用文件，

仅该日期对应的版本适用于本文件；不注日期的引用文件，其最新版本（包括所有的修改单）适用于本

文件。

GB/T 2100.1-2015 制冷陈列柜 第1部分：术语

GB 29753—2013 道路运输 食品与生物制品冷藏车 安全要求及试验方法

GB/T 35145—2017 冷链温度记录仪

GB 50072-2010 冷库设计规范

DB44/T 2227-2020 冷藏车监控管理

T/SZS XXX-XXXX 供深食品 冷库管理规范

3 术语和定义

GB/T 20000.1界定的以及下列术语和定义适用于本文件。

3.1

冷链贮运场景 Storage and transportation scenarios for cold chain

也称作冷链贮运环境，是指冷库、冷藏车、制冷陈列柜及贮藏型冷柜等用作贮存冷藏冷冻食品的独

立单元空间。

3.2

制冷陈列柜 refrigerated display cabinets

由制冷系统冷却的陈列柜。可存放、陈列冷藏和冷冻食品，并使存放的食品温度保持在规定的范围

内。

注：通常包括自助式制冷陈列柜、他助式制冷陈列柜、卧式制冷陈列柜和立式制冷陈列柜。

[来源：GB/T 2100.1-2015,1.1]

3.3

贮藏型冷柜

由制冷系统冷却的贮藏柜，通常在零售或餐饮环节中用来贮存暂不上架售卖及暂不需解冻处理的冷

藏冷冻食品，并使存放的食品温度保持在规定的范围内。
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3.4

监测点 monitoring points

观察、记录储运环境的温湿度数据的具体空间位置。

3.5

数据采集频次 data collection frequency

监测设备记录监测点温湿度数据的时间间隔。

3.6

数据回传频次 data return frequency

监测设备将采集的温湿度数据通过通信网络回传到监控系统服务器的时间间隔。

3.7

报警发生率

冷链贮运环境（仓、车、柜）在接受温湿度监控的情况下，发生报警的累计时间与接受监控的累计

时间的比值。

4 冷链监控原则

4.1 各参与方宜具备冷藏冷冻食品冷链储运环境中温湿度的实时监控能力。

4.2 各参与方宜对冷藏冷冻食品冷链储运环境进行实时温湿度观察及数据采集。

4.3 冷链储运环境温湿度范围标准应按照各冷藏冷冻食品对储藏环境温湿度要求进行，详见附录 A。

4.4 冷链储运环境的温湿度超出相应标准范围的上限或下限时，会触发温湿度超限报警。

a) 单个冷链场景温度报警发生率应不超过 5%，湿度报警发生率应不超过 20%；

b) 单次温度报警持续时间应不超过 20min，单次湿度报警持续时间应不超过 60min。

5 贮运环境温湿度监测布控点规范

5.1 冷库的温湿度监测布控点规范要求

5.1.1 库房内的布置应参照 GB 50072-2010 中 4.2 节的内容。

5.1.2 应安装实时温湿度监控系统，宜安装开关门、制冷机组开关等监测设备。

5.1.3 每一个冷库应至少安装 3 个监测点，分别设置在出风口、回风口及离出风口最远处；库房穿堂

的尽头、拐角、入口处，应分别设置至少 1 个监测点。

5.1.4 5.1.4 不同类型冷库布控要求

a) 平面冷库的每一个冷间，不足 300 ㎡应至少安装 3 个监测点，每增加 300 ㎡应至少增加 1 个监

测点，不足 300 ㎡的按 300 ㎡计算。

b) 平面冷库监测点的位置应不低于货架或货物堆码垛高度的 2/3。
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c) 高架仓库或全自动立体冷库，且货架层高在 4.5m~8m 之间，每一个独立冷间应至少安装 3 个监

测点；不足 300 ㎡应至少设置 3 个监测点，每增加 300 ㎡应至少增加 2 个监测点，不足 300

㎡的按 300 ㎡计算；监测点应均匀分布在货架上、下位置。

d) 高架仓库或全自动立体仓库，且货架层高在 8m 以上，每一个独立冷间应至少安装 3个监测点；

不足 300 ㎡至少应设置 3 个监测点，每增加 200 ㎡应至少增加 3 个监测点，不足 300 ㎡的按

300 ㎡计算；监测点应均匀分布在货架上、中、下位置。

5.2 冷藏车温度监测点布控规范要求

5.2.1 冷藏车车厢、制冷机组、降温性能以及保温性能等应符合 GB 29753—2013 的相关规定。

5.2.2 冷藏车应配置具有定位和运行轨迹、实时温湿度监控系统，宜安装门磁和载重监控等设备。

5.2.3 不同车型布控要求

不同车型布控要求见表1。

表 1 不同车型布控要求

车厢/货舱长度（L） 温湿度监测点数量要求（N） 安装位置（P）要求

L≤6000mm 2

P1：冷机回风口正下方；

P2：厢体内后顶部中间位置局后门内侧 800mm

处

6000mm＜L≤9600mm 3

P1：冷机回风口正下方；

P2：厢内顶部中间

P3：厢体内后顶部中间位置局后门内侧 800mm

处

L＞9600mm 4

P1：冷机回风口正下方；

P2：厢内顶部距厢体前部 1/3 处

P3：厢内顶部距厢体前部 2/3 处

P4：厢体内后顶部中间位置局后门内侧 801mm

处

5.2.4 制冷陈列柜温湿度监测点布控规范要求

5.2.5 冷藏、冷冻食品的零售展卖环节，应将商品放置于制冷陈列柜中。

5.2.6 不同类别制冷陈列柜监测点布控要求

不同类别制冷陈列柜监测点布控要求见表2。

表 2 不同类别制冷陈列柜监测点布控要求

制冷陈列柜类型
制冷陈列

柜长度（L）

独立温度

空间数量

（M）

监测点数量

（N）要求
位置（P）要求

监测点设备安

装要求
立式/卧式 自助/他助

卧式 他助/自助 — — M≥1
N=M，每个独立温

度空间至少 1个
中间位置 固定安装
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立式 他助/自助 — — M≥1

N≥M，每个独立

温度空间至少 1

个

中间位置 固定安装

立式 他助/自助 L≤3m M=1
N=M，每个独立温

度空间至少 1 个
中间位置 固定安装

立式 他助/自助 3m＜L≤6m M=1
N=2，每个独立温

度空间至少 2 个

P1:距左侧 1/3 处，

距离顶部 1/3 处

P2:距右侧 1/3 处，

距离顶部 1/3 处

固定安装

立式 他助/自助 L＞6m M=1
N=3，每个独立温

度空间至少 3 个

P1:距左侧 1/3 处，

距离顶部 1/3 处

P2:中间位置，对角

线交叉位置

P3:距右侧 1/3 处，

距离顶部 1/3 处

固定安装

5.3 贮藏型冷柜温湿度监测点布控规范要求

5.3.1 暂不上架售卖或暂不需解冻处理的冷藏、冷冻食品，应将其存放于冷柜中。

5.3.2 贮藏型冷柜的每一个独立贮藏空间（独立温度空间），应设置至少 1 个温湿度监测点。

6 贮运环境温湿度数据采集规范

6.1 冷库温湿度监测设备的数据采集要求

6.1.1 监测设备宜符合 GB/T 35145-2017 的相关要求。

6.1.2 数据采集频次应满足至少每 2 min 记录一条。

6.1.3 数据回传频次应满足至少每 2 min 回传一次。

6.1.4 温度测量误差应在-0.5℃~+0.5℃之间；湿度测量误差应在-5%~+5%之间。

6.1.5 应采集冷库的制冷机组的开关信息数据，其数据回传频次应满足至少每 2 min 回传一次。

6.2 冷藏车温湿度监测设备的数据采集要求

6.2.1 数据采集频次应满足至少每 30 s 记录一条。

6.2.2 数据回传频次应满足至少每 2 min 回传一次。

6.2.3 温度测量误差应在-0.5℃~+0.5℃之间。

6.2.4 应采集车厢门、制冷机组的开关信息数据和行车记录仪的定位数据，其数据回传频次应满足至

少每 2min 回传一次。

6.3 制冷陈列柜温湿度监测设备数据采集要求

6.3.1 数据采集频次应满足至少每 2 min 记录一条。
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6.3.2 数据回传频次应满足至少每 2 min 回传一次。

6.3.3 温度测量误差应在-0.5℃~+0.5℃之间；湿度测量误差应在-5%~+5%之间。

6.4 贮藏型冷柜温湿度监测设备数据采集要求

6.4.1 数据采集频次应满足至少每 3 min 记录一条。

6.4.2 数据回传频次应满足至少每 3 min 回传一次。

6.4.3 温度测量误差应在-0.5℃~+0.5℃之间；湿度测量误差应在-5%~+5%之间。

_________________________________
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